Allgemeine Geschaftsbedingungen
www.caritas-augsburg.de/agbs-fortbildungen

Anmeldung

Caritasverband fir die Diézese Augsburg e. V.
Referat Bildung und Entwicklung

Fachgebiet Fortbildung Pflege

Auf dem Kreuz 41, 86152 Augsburg

Anmeldung online unter
www.caritas-augsburg.de/fobi-pflege
oder tber unser Anmeldeformular

Fortbildungszusage

Sie erhalten grundsatzlich eine schriftliche Zu- oder
Absage. Falls Sie keine Rickmeldung von uns be-
kommen, erbitten wir lhren Anruf.

lhre Ansprechpartner*innen

Katrin Bader

Fachgebietsleitung Fortbildung Pflege
Referat Bildung und Entwicklung

Tel. 0821 3156-236

Petra Winkler

Seminarorganisation Fachgebiet Fortbildung Pflege
Referat Bildung und Entwicklung

Tel. 0821 3156-252 Fax.0821 3156-263

Inge Ueberall
Referatsleitung Bildung und Entwicklung
Tel. 0821 3156-227

E-Mail: fortbildung@caritas-augsburg.de

Unsere Fort- und Weiterbildungenwerden in enger
Zusammenarbeit mit der Fachberatung Referat
Teilhabe und Pflege des Caritasverbandes fir die
Diézese Augsburg e. V. konzipiert.

Caritasverband fir die

Didzese Augsburg e.V.

,J s Referat Bildung und Entwicklung
Auf dem Kreuz 41

OEIES) 86152 Augsburg

N V4

D

—i»

Menschein

1cii

sl

Zielgruppenspezifische
Angebote in der
Alltagsbegleitung und
Betreuung gestalten

Kochen und Backen mit
Bewohner*innen. Was im
Alltag zu beachten ist

21. Oktober 2024

Wir sind Mitglied im
Netzwerk der Fort- und
Weiterbildungsanbieter
in der Caritas.

o
Z
=
a
—
m
o
LLl
k=
LLl
=
a
Z
>
I_I
o
©,
LL




Kurs-Nr.

P2502424

21. Oktober 2024

09:00 — 16:30 Uhr

Augsburg
Caritashaus
Auf dem Kreuz 41

Kursgebiihr
165,00 €
inklusive
Kursunterlagen,
Mittagessen und
Tagungsgestranke

Im Rahmen der
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konnen fir diese
Veranstaltung
Punkte
angerechnet
werden

Kochen und Backen mit
Bewohner*innen. Was im
Alltag zu beachten ist

In vielen Hausgemeinschaften
sowie in Koch- und Backgruppen
gehort der gemeinsame Umgang
mit Lebensmitteln inzwischen zum
Alltag. Dabei stehen die Freude
am Tun und Dabeisein ebenso im
Mittelpunkt wie das anschlief3en-
de Genief3en der produzierten
Speisen.

Die meisten Betreuungs- oder
Hauswirtschaftskrafte, die die
Koch- und Backaktionen beglei-
ten, sind keine Fachkrafte und
unterliegen daher der Verpflich-
tung, an einer speziellen Fach-
kundeschulung zum Umgang mit
Lebensmitteln teilzunehmen.

Diese Schulung vermittelt Ihnen
die notwendigen Hygienekennt-
nisse um eine gute Hygienepraxis
beim Kochen und Backen mit
Bewohnern sicher zu stellen.

Dartber hinaus geht es im Semi-
nar um Fragen der Aufgabenver-
teilung und der Auswahl geeigne-
ter Speisen.

Inhalte

Wichtige Hygieneregeln beim gemeinsa-
men Kochen und Backen

Persodnliche Hygiene der Bewohner*innen
und der Betreuungskraft

Geeignete Speisen und Lieblingsrezepte
Wer darf was kochen?

Was tue ich, wenn ...?

Tipps und Tricks aus der Praxis

Zielsetzung

Sie bekommen Praxistipps und erhalten
mehr Sicherheit im Umgang mit Lebens-
mitteln.

Zielgruppe

Mitarbeiter*innen in der Betreuung,
zusatzliche Betreuungskrafte geman

§ 53b SGB Xl, Prasenzkrafte aus
ambulanten sowie (teil-)stationdren
Einrichtungen der Alten-, Kranken- und
Behindertenhilfe

Referent*in

Carola Reiner

HBL, Qualitatsbeauftragte Dienstleistung,
Fachwirtin fur Reinigungs- und Hygiene-
management, CCR Unternehmensbera-
tung

Bitte beachten Sie den Anmeldeschluss
fiir diese Fortbildung am 09.09.2024!




